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Nonsolovigne a Montalcino.
Galleria di famiglie, personaggi,
luoghi e vicende che hanno
fatto la storia della citta

Francesca Colombini Cinelli

(Edizioni Cantagalli - Via Massetana
Romana, 12 - 53100 Siena,; 2008; formato
cm 15,5% 24; pagine 152; euro 14)

Il volume propone, in uno stile
sempre godibile e vivace, una
- sorfa di panoramica su perso-
| naggi, fomiglie, awenture, vi
| cende antiche e leggende mo-
L deme, sforie vere e fanfasie sug-
gestive, futti rigorosamente ma-
. . de in Montalcine, che ne hanno
fatio la siorio e hanno reso questa cittdr uno de
borghi pits speciali del mando. Aftraverso una se-
rie di racconti piacevoli e sempre ironici I'autrice,
conosciuta come la «signora del Brunello», descri-
ve i luoghi pi caratteristici, alcuni nofi, altri me-
no, che costiluiscono un patrimenio di storia da
conoscere e da conservare, nonché il fondamen-
to dell'identita e della memoria locali. Sottelinea
inolire come le peculiarita di un grande vino sono

strefiamente legate alla sua gente e alla sua terra,
in un legame che ha radici lontane, armonizzan-
do innovazione, lipicita e rispefio della natura

Abbuffate redli. La storia d'lialia
attraverso i menu di Casa Savoia
Domenico Musci

(Ananke Editore - Via Lodi, 27/C - 10152
Torino; 2007; formato cm 17% 24;

pagine 184; euro 18,50)
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L In questo volume ['autore, gran-

Lt o collezionista e studioso della
Umens 4 Cema Sveds. | . 3 E .

- tradizione culinaria, si propone

. di raccontare un pezzefio della
storia d'ltalia in modo decisa-
mente originale, cioé mediante

una serie di documenti sui gene-

ris: i menu della Casa reale. |l risuliato & un libro
affascinante, gedibilissimo, nel quole la storia e il
piacere della tavola si uniscono indissolubilmente.
Oltre @ una grande quantita di notizie, curiosita e
ricette difficilmente rinfracciabili nelle consuete rac:
colte, il volume centiene anche un ricco apparalo
iconografico che ne fa un punio di riferimento per
cultor, appassionati e, naturalmente, buenguslai.

Sementi e diritti. Grammatiche

di liberta

Stefano Masini, Cinzia Scaffidi

(Slow Food Editore - Via della Mendicita
Istruita, 14 - 12042 Bra (CN); 2008;
formato cm 15% 21; pp. 184; euro 13,50)

Il volume analizza le prmdpoh
B differenze tra agricolturo indu-
| striale e quella fradizionale, che
- costituiscono due modi diversi di
L csprimersi @ occupdrsi di produ-
. Zzione, natura, mercato, ricerca:
la prima fenta di forzare il mon-

. " do in poche regole standard;
lo seconda invece predilige la mulfifunzionalita,
I'adatiabilia e lo diversificazione. |l principale
sparfiacque fra i due linguaggi & il modo in cui
si rapportano alle sementi, elemento indispensa-
bile per enframbi, ma oggi regolato secondo la
visione indusfriale, che mal si adatia alle esigen-
ze dell'agricoltura fradizionale. L'opera satiolinea
perfanto la necessita di nuove soluzioni giuridi-
che, che mettano in discussione Innanzitutto lo
siumenio del brevetto sul vivente e della proprie-
& intelletiuale su scoperte e invenzioni.

Cucina e convivialita italiana

del Cinquecento

Claudio Benporat

(Olschki Editore - Viuzzo del Pozzetto, 8 -
50100 Firenze; 2007; formato cm 17% 24;
pagine 352; euro 32)

| volume dimostra come, con il pussaggio dal
Quattrocento al Cinquecento, matura in ltalia una

nuova sensibilitd gastronomica

che, superati i modelli degli au-
- tori classici, si ispira a una rin-

novate visione sociale e cultura-
| alla ricerca di nuovi modelli
- estefici. Sono gli anni in cui nar
— V - sce la «nuova cucina italiana?,
che propone modelli di assoluta perfezione pren-
dendo coscienza del proprio distacco dai model
li dell'antichita e aprendosi a nuove esperienze
che segnano il ritoro a gusti e sapori della seco-
lare tradizione alimentare delle nostre regior, nei
quali prende forma una serie di ricetiar, frutio del-
I'esperienza maturata presso le pit importanti cor
fi italiane, e si perfeziona la cerimonia del convi-
o, simbolo della magnificenza del signore, della
sua ricchezza e del suo ruolo politico.

Torino al cioccolato. Storia e ricette
del cacao sotto le Alpi e un incontro
con Guido Gobino

Orlando Perera

(Daniela Piazza Editore - Via Sanfront, 13 -
10138 Torino; 2008, formato cm 24x 19;
pagine 104; euro 24)

TORINO AL CIOCCOLATO

b || volume dimostra come,
 nel cioccolato di alta quali-
a, il nostro Paese ha pochi
L rivali ol mondo grazie a un
e——) M1 fr ricerca della miglic-
re maleria prima, produzione accurata in piccoli
laboratori specializzafi, alio tecnologia ed elegan-
za d'immagine. Sotiolinea incltre come Torino ab-
bia una tra le pit elevate concentrazioni di cioc:
colatieri di qualita, o partire do Guido Gobino,
profagonista indiscusso in Piemonte, e sia in pra-
fica la patiia del modemo cioccolato. Dall'opera
emerge che quesio prodotio non & soltantc un dok
ce; infatti nella cucina fradizionale itdliana e pie-
monfese ci sono numerose ricette, di primi e se-
condi piatti, che lo includono fra gli ingredienf,
usato come una «spezia», qual era alle sue origi-
ni. Nella seconda parte, infine, presenta 12 ricet:
fe realizzate da 3 grandi chef del Piemonte, cor
redate di immagini molio suggestive.
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