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storia millenaria

IL GRADITO RITORNO DEL VINO
IN VAL CAMONICA

Una pubblicazione frutto di molte collaborazioni: il libro
vuole infatti celebrare il rilancio della produzione vini-
cola in Val Camonica. Cosi I'iniziativa editoriale dell'as-
sociazione Al Torcol & riuscita a coinvolgere, oltre ai co-
muni della valle e alla Comunita montana, la Provincia
di Brescia e la Regione Lombardia.

Lo scopo del testo, scritto da Oliviero Franzoni, studio-
so originario proprio della Val Camonica, & quello di ri-
costruire la storia della produzione di vino in questa zo-
na del Bresciano. Una storia millenaria, che prende av-
vio fin dall’epoca romana, anche se i primi riferimenti
testuali alla coltivazione dell’'uva e alla produzione di vi-
no nell’area sono molto pill recenti: risalgono infatti al
845, quando una vigna a Breno fu assegnata alla chie-
sa di San Giovanni di Monza. E da questa data che
Franzoni prende il via, fino ad arrivare ai giorni nostri. E
infatti recentissimo il rilancio enologico nell'area: un
decreto del 2003 ha finalmente riconosciuto I'lgt “Val-
camonica”, offrendo nuove prospettive a un'industria
che negli ultimi anni aveva affrontato periodi di crisi, e
contribuendo a salvaguardare il paesaggio tipico della
valle e a rilanciare il turismo, in particolare enogastro-
nomico.

Nella sezione finale viene illustrata proprio la realta
produttiva attuale, con I'apporto anche di numerosi
grafici e tabelle, che forniscono dati come gli ettari di
terreno coltivati nei comuni della valle o i diversi tipi di
vite impiantata; sono state, inoltre, inserite delle sche-
de di presentazione dei vini che hanno ottenuto la tan-
to agognata Indicazione geografica tipica.

Una terra di vigneti scolpiti
nel vivo sasso
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ricerche d’archivio

GLI ANTINORI

E FIRENZE,

UN LEGAME
MOLTO ANTICO

Si hanno notizie della pre-
senza della famiglia Antino-
ri nei pressi di Firenze gia
dagli ultimi decenni del dodicesimo secolo. Una perga-
mena risalente all'anno 1179, conservata nel fondo Di-
plomatico dell'Archivio di Stato di Firenze, documenta
infatti una vendita, effettuata da Accursio di Antinoro di
Combiate e da altri, di alcuni diritti su diversi beni e isti-
tuti al monastero di San Michele a Passignano. Il lega-
me tra gli Antinori e Firenze & dunque molto antico € si
dipana nei secoli fino a oggi; tappe importanti di que-
sta storia sono ad esempio I'iscrizione all’Arte della Se-
ta, documentata dal 1285, poi all’Arte del Cambio e la
successiva attivita di produzione di vino che divenne
poi la principale attivita della famiglia.

Verso la meta del Quattrocento la famiglia Antinori &
una delle pit importanti della citta e nel 1506 acquista
quello che sara da allora chiamato Palazzo Antinori.
Dalla prospettiva delle finestre di questo palazzo si pud
raccontare la storia di Firenze dal Cinquecento a oggi,
e il bel volume “Futuro Antico. Storia della Famiglia An-
tinori € del suo palazzo” parte proprio da questo punto
di vista per raccontare degli Antinori e del loro secola-
re rapporto con fa citta. Il volume & stato realizzata da
Pietro Antinori in collaborazione con i Fratelli Alinari,
forse la pili antica azienda al mondo operante nel cam-
po della fotografia e altra importante realta fiorentina
che ha rapporti con gli Antinori gia dall’Ottocento. La
storia della famiglia, dalle prime testimonianze all'o-
dierno impegno imprenditoriale, & ricostruita sulle tan-
te fonti storiche e documentarie che la sua attivita ha
prodotto nei secoli. I volume, i cui i testi sono accom-
pagnati da quasi 200 illustrazioni tratte dagli archivi di
famiglia e dagli archivi dei Fratelli Alinari, & concepito
secondo quell'impostazione editoriale, propria di Alina-
ri, che mira a raccontare e illustrare costume e socie-
ta attraverso I'unione di testi e immagini.

Francesco Emanuele Benatti

ed e rassicurante pensare che forse, cosi facendo, si
riesce ad afferrare almeno qualche brandello del tem-
po che scorre”. Il tempo € fondamentale perché un
grande vino possa emergere: su questo concetto ha
molto insistito Klaus Gasser, responsabile vendite del-
I'azienda, durante la presentazione dell'opera, in occa-
sione della quale ¢ stata offerta una degustazione di
quattro etichette.

A questo tipo di considerazioni se ne affiancano altre di
natura tecnica, per spiegare i procedimenti produttivi
che contemplano ancora molti metodi tradizionali. La
lunga carrellata di immagini si conclude con un capito-
lo dedicato ai protagonisti della cantina: dall'ammini-
stratore delegato ai vignaioli, sono rappresentate tutte
le professionalita che rendono possibile la nascita dei
vini di Terlan. C. Bo.
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provincia di grosseto

OLIO E MAREMMA, RACCONTO
DI UN LUNGO MATRIMONIO

Un volume illustrato per raccontare una lunghissima
tradizione. Il rapporto tra la Maremme e I'olio si perde
nella notte dei tempi: & quasi accertato, infatti, che il
simbolo della cucina mediterranea fosse consumato
gia sulle tavole etrusche. E il libro studia questo profon-
do rapporto sotto molti punti di vista: & diviso infatti in
sei parti che si occupano di tracciare una panoramica
della presenza dell'olivo nella regione, o di studiare le
tecniche di produzione per ottenere il prodotto finale;
un capitolo tratta gli aspetti economici dell’olivicoltura
nel Grossetano, mentre quello conclusivo offre il qua-
dro storico di questa intensa relazione. Non mancano
poi gli aspetti gastronomici e culinari della produzione
olearia.

['obiettivo degli autori era di realizzare un testo divul-
gativo: ecco perché si € scelta una scrittura semplice e
discorsiva che, anche nelle parti pili tecniche come
quella sull’olivicoltura, non fosse mai un ostacolo alla
comprensione del lettore.

II testo celebra uno dei principali elementi di rilancio
economico e paesaggistico della Maremma dopo le
bonifiche degli scorsi due secoli. La presenza massic-
cia dell'olivo nella zona non ha solo reso il paesaggio
incantevole, ma ha offerto infatti nuove opportunita
economiche a tutta la zona.

territori vinicoli

UNA FINESTRA APERTA
SULLE BELLEZZE DELL'ALTO ADIGE

Una pubblicazione di grande pregio per promuovere
una terra di vini e un’azienda in particolare. “Abbiamo
scelto un lavoro dove le fotografie potessero avere il
70% dello spazio” ha specificato Eva Ploner, coautrice
del testo, durante la recente presentazione ufficiale a
Milano del libro “Terlan”. E infatti la recente fatica edi-
toriale dedicata alla Cantina di Terlan & una vera e pro-
pria finestra da cui il lettore pud ammirare e scoprire
questa magnifica zona vinicola dell’Alto Adige; dei bre-
vi testi in tre lingue (tedesco, italiano e inglese) conte-
stualizzano le fotografie, spiegano la filosofia dell'a-
zienda e ne illustrano 1a storia.

La Cantina Terlan trova le sue origini nel 1893 ed & ce-
lebre per la sua “vinoteca”, il luogo dove sono conser-
vate 18.000 bottiglie di tutte le annate dal 1955 a 0g-
gi. Per quel che riguarda gli aspetti che gli autori defi-
niscono “filosofici”, sono tre i capisaldi messi in evi-
denza; il terreno, il sole & il tempo. Quest'ultimo, poi, &
fondamentale per I'azienda: “ad ogni vino si da il tem-
po di cui necessita per arrivare alla piena maturazione,

cucina e convivialita

ALLA TAVOLA
DEI NOSTRI PADRI

Nel Cinguecento ebbero luogo alcune delle piti impor-
tanti svolte della storia moderna europea. Le maggiori
potenze del continente entrarono in Italia, cominciando
quella lunga dominazione interrotta, secoli dopo, dal
Risorgimento. Un monaco agostiniano tedesco, Martin
Lutero, diede avvio a uno dei piti importanti sconvolgi-
menti della storia della Cristianita, mentre un astrono-
mo polacco, Nicold Copernico, rilancio, secoli dopo Ari-
starco, |'eliocentrismo, cominciando cosi il lungo per-
corso della rivoluzione scientifica.

Ma accanto a questi profondi cambiamenti, la societa
stava mutando anche negli aspetti pitl quotidiani. Clau-
dio Benporat, noto storico della cucina, ha scavato pro-
prio tra le abitudini della tavola scoprendo come si
stessero evolvendo. Nella prima parte il libro descrive i
diversi ruoli in cucina, dai cuochi agli scalchi, all'orga-
nizzazione delle cene, la decorazione della tavola e gli
usi pits comuni (nel Cinquecento, ad esempio, la for-
chetta diventa strumento sempre pit diffuso). Non
manca, poi, un capitolo dedicato al vino. Gli esperti del-
I'epoca erano il coppiere e il battigliere; le loro funzio-
ni erano la cura e la scelta delle bottiglie, la mescita, e
I'attenzione che nessuno awvelenasse qualche com-
mensale: un compito che, fortunatamente, i moderni
sommelier non devono svolgere. Sempre da questo ca-
pitolo scopriamo quali dibattiti animavano gli ambienti
intellettuali dell’epoca sull'uso del vino e anche quali
fossero le etichette pili apprezzate dai nostri padri.
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